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NEDEN BU BROSURU CIKARTMAYA BASLADIK?

2007 yilinda kurulmus olan Eksis Endiistriyel Kurutma Sistemleri’ni kurdugumuz giinden
bugiine kadar kurutma sistemlerinin Tiirkiye‘de yayginlastirilmasina ve gelistirilmesine calis-
tik. Sektorde hep ilkleri yapan ve yapmaya devam eden firmamiz, asagida 6zetledigimiz amag-
larimiz dogrultusunda, aylik brosiirler ile kurutma konusunda sizlerle bilgi paylagimina devam
edecektir.

Laboratuvarlarimizdaki deneme makinelerimiz ile her ay onlarca {iriiniin denemesini yapi-
yoruz. Yapmis oldugumuz denemelerde elde edilen bilgiler sizlerin veya yakininizdaki
kimselerin ihtiyacini karsilayacak bilgiler olabilir. Bu brosiir ile denemelerimiz hakkinda
her ay bilgi verecegiz.

Mevcut sistemlerimizin gelistirilmesi i¢in siirekli bir AR-GE faaliyeti igerisindeyiz. Bu
faaliyetlerin sonucunda siirekli olarak sistemlerimiz gelismektedir. Bu gelismelerden siz-
leri haberdar edecegiz.

Kurutma islemleri miihendisligin en zor ve karmasik konularindan birisidir. Igerisinde
akiskanlar mekanigi, termodinamik, 1s1 transferi, kiitle transferi gibi miihendisligin temel
konularmi kapsar. Bu yiizden kurutma islemleri yapilirken iyi bir literatiir arastirmasi ya-
pilmasi gereklidir. Ulkemizde kurutma isleminin gelismesi agisindan firmamiz, size yar-
dime1 olacagin diisiindiigii teknik bilgileri de burada sizinle paylasacaktir.

Degerlendirme potansiyeline sahip ama nerede degerlendirilecegi bilinmeyen birgok {iriin,
bilgisizlik sebebiyle ucuz hammadde olarak kullanilmakta ya da hi¢ degerlendirilmeyerek
atil kalmaktadir. Kurutma islemi ile bir¢ok {iriin daha degerli bir iiriin haline gelmektedir.
Bu tirtinlerin nasil kurutulacaklari, hangi sistemlerin bu iirlinlere daha uygun olacagi ko-
nusunda bu brosiirler ile bilgilerimizi paylasacagiz.

Sizden gelecek onerileri dikkate alabilecegiz. Bununla birlikte farkli konularin tartigilma-
sina , degerlendirilmesine yol agacak ve tez-antitez ve sonugta sentez ile en dogru bilgi-
nin elde edilmesini saglayacak bilimsel tartisma ortamlarinin olusturulmasina vesile ola-
cagini umuyoruz.

Zamanla ge¢miste kurulan baglantilar unutulmaktadir. Bu vesile ile her ay siz degerli
miisterilerimize bir selam gondermeye de olanak saglanmis olacaktir.

Son s6z olarak siz degerli arkadaslarimiza selam ve saygilarimizi sunar. Olumlu olumsuz

her tiirlii degerlendirmelerinizi bizimle paylagsmanizi rica ederiz.

GENEL MUDUR
MEHMET POYRAZ
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KARPUZ -KAVUN - PORTAKAL DA KURUTULABILIR

Firmamizda yapmis oldugumuz denemeler sonucunda portakal
kavun karpuz gibi kurutulmus sekli pek bilinmeyen tirlinlerin de ma-
kinelerde kurutulup farkli lezzetler olarak piyasaya stiriilebilecegi
gozlenmistir.

Tepsili kurutma sistemlerinde denenen bu iriinler dilimleme kalin-
liklarina gére farkl: siirelerde kurumaktadirlar. Uriinler dilimleme
kalinligina gore yaklasik 3-8 saat arasinda kurumustur.

Kurutma sonrasinda karpuz ve kavunda yaklagik 15 kg ‘da 1 kg
uiriin kalmistir. Portakalda ise yaklasik 8 kg’da 1 kg kalmistir. Yani

iiriindeki su kurutulup uzaklastirilinca, artik iirliniin 6zii kalmistir.
Tat olarak ¢ok yiiksek bir tat oranina ¢ikan bu liriinler daha dnce hig
tadilmamis lezzetlerin de ortaya ¢cikmasini saglamistir.

Cok ince dilimlenen tirtinlerde cips gibi ¢itir ¢itir {irlin elde edilebi-
lecegi gorilmiistiir. Mevcut cipslerin igerisindeki koruyucularin ,
katki maddelerinin saglik agisindan heniiz glivenirligi kesin degildir.
Bu tiir iiriinler ise %100 dogal olarak piyasaya cikartilabilir. Insanlar
bilinglendik¢e bu iiriinlerin cipslerin yerine gegecegini ve ¢ocuklari-
mizin bu saglikli iirtinler ile biiyiitiilecegini umuyoruz.

Higbir katki maddesi konulmadan tiretilebilecek bu iiriinler ayrica
atistirmalik olarak , diyet {iriinii olarak da kullanilabilirler. icerisine
katki olarak seker konulmadigi i¢in kalori degerleri ¢ok diisiiktiir.
Ayrica dondurma iizerine, kahvaltiliklar {izerine, pasta iizerine yada
icerisine de konularak tiiketilebilirler.

Maalesef birgogumuz “Ciftcinin Uriinii Tarlada Kald1!** yada
Ciftci Bu Sene Zarar Etti” konulu haberlere rastlamisizdir. Ulke ola-
rak bu tirtinlerin tiretiminde oncii olmaliyiz. Yurtdis1 pazarlarina ku-
rutulmus kayisi, incir elma disinda bu tirlinlerle de acilabilirsek bu
tiir haberlerin artik gelmeyecegini umuyoruz.

Firmamiz KURUCUM GIDA markasiyla bu iirlinleri iiretmeye
baslamistir. Sizler de sevdiklerinize tavsiye ediniz. Cocuklariniza bu
iiriinleri yediriniz. %100 dogal olarak iiretilen bu iiriinler ile saglikli
nesillerin yetismesine katki saglayabilirsiniz.
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TEPSILI KURUTUCULARDA DAHA DOGRU SONUC ALABILMEK ICIN KURUTMA
ESNASINDA URUNUN AGIRLIK DEGISIMINI OLCEN SiSTEM GELISTIRILMISTIR.
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Kurutma esnasinda en énemli ve en zor hususlardan
birisi iiriindeki nem kaybinin 6l¢iilebilmesidir. Uriiniin
kuruma sonrasinda kacta kag kalacagini bilirsek kurut-
ma makinesini buna gore programlayabiliriz. Bu prog-
ramlamanin yapilabilmesi i¢in iirliniin siirekli tartilmasi
gerekmektedir. Bu tartim isleminin iceride hava sir-
kiilsayonu olan, tepsilerin dondiigii hareketli bir ortam-
da yapilabilmesinin ne kadar zor oldugu asikardir. Ge-
listirdigimiz sistem ile bu zorluklara ragmen tirtindeki
agirlik degisimini ¢ok kiiciik hata araligiyla bulabilmek-
teyiz.
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Faydalari.

. Kurutma isleminde c¢alisanin hata faktorii ile ku-
rumadan makineden {iiriin ¢ikarma ihtimali sifir-
lanmustir.

Uriiniin agirhimin zamana gore degisimi kayit
altina alinmaktadir.

Bir sonraki kurutma islemleri igin referans kayit
altina alinmaktadir.

Farkli nem degerinde {iriin tiretilmek istendiginde
grafikten bakilarak iiriiniin ne kadar siirede ¢ik-
masi gerektigi bulunabilir.
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Yan tabloda kavun kurutma denemesinde alinan ka-
yitl sonuglar ile asagida bu sistem ile dl¢iilen sonucla-
rin grafige dokiilmiis sekli bulunmaktadir.
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FIRMAMIZI SULEYMAN DEMIREL UNIiVERSITESINDEN KURUTMA TEKNiKLERI-
NIN SANAYIDEKI UYGULAMALARINI INCELEMEK iCIN ZIYARET ETTIiLER.

Sayin hocamiz Ahmet Coskun bagskanliginda
gelen ziyaretgilere kurutma tekniklerinin sanayi-
de uygulamalar1 konusunda bilgi verilmistir.

Firmamiza gelen ziyaretgilere, boru tipi kuru-
tucu, tepsili kurutucu, pnomatik kurutucu, Banth
kurutucu konularinda Firma midiiriimiiz Saymn
Mehmet Poyraz tarafindan bilgi verilmistir.

Firmamiz kurutmanin tilkemizde gelismesi ko-
nusunda ¢alismalari bulunan hocamiza ve gelen
arkadaslara tesekkiirlerini sunar.

KURUCUM GIDA MINi PAKETLI KURUTULMUS
URUNLERIN URETIMINE BASLAMISTIR.

Firmamiz Kurucum gida
markasiyla, kendi makinelerimiz- Cilek Cipsi Karpuz Cipsi
de tiretimini gergeklestirdigimiz
iirtinler ile raflardaki yerini al-
mustir. Ik etapta asagidaki {iriin-
lerin tiretimini

gerceklestirmekteyiz.
. Cilek Cipsi,
. MvuZGE Muz Cipsi Portakal Cipsi Kesilmis incir
o Portakal Cipsi, # AN
. Kavun Cipsi, L AN
. Karpuz Cipsi, +
. Kurutulmus Sarimsak,
. Kurutulmus Sogan,
. Kurutulmus Kapya Biber, Kesilmis Kayist Kurutulmus Havue
. Kesilmis Incir,

. Kesilmis Kayisi,
. Kurutulmus Havug

Detayl bilgi i¢in www.kurucum.com adresini ziyaret ede-
bilirsiniz.

Kurutulmus Kapya Biber  Kurutulmus Domates Kurutulmus Sogan



