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BANTLI KURUTMA SISTEMI

BANTLI KURUTUCU GENEL ACIKLAMA

1. i »

Bantl kurutma sistemi kurutma ve sogutma islem-
lerinde yaygin olarak kullaniimaktadir. Diger hare-
ketli sistemlere nazaran kurutma esnasinda Uri-
niin seklinde meydana gelen degisimin ¢ok daha
az olmasi sebebiyle, serit kesilmis ve kip bigimin-
deki Grilinlerin eldesinde bantl kurutucu kullanmak
 gerekebilir. Sistemin calisma prensibi kurutulacak
~ Urdnidn bant Uzerinde hareket ederken sicak hava
ile temas etmesi suretiyle Uirlinlin ic neminin azal-
* tilmasi prensibidir. Uriinlerin siirekli hareket halin-
~ de makine igerisinde dolagmasi sabit kurutma sis-
temlerine gore uniform kurumayi saglamaktadir.
Domates gibi banttan banda dismelerde problem
yasanan urlnlerde sistem tek bantl olabilir. Kip
kesilmis havug, elma gibi Grinlerde ise ¢ok katli
banth kurutma sistemini kullanmak mimkundur.




BANTLI KURUTMA SISTEMI

BANTLI KURUTUCU CALISMA PRENSIBI

Sicak hava giris boliimii: Sicak havanin makine icerisine verildigi boliidiir.

Nemli hava cikis boliimii: Makine igerisinde iiriin kurutma isleminde kullani-
lan havanin disariya bir fan vasitasi ile gekildigi boliimdiir.

Uriin yerlestirme bdliimii: Makinenin biiyiikliigiine gére doldurma islemi oto-
matik veya manuel olarak yapilabilir. Bu bdliimden iiriin girisi saglanmakta-
dir.

Kurutma bandi: Teflon veya paslanmaz celik CR-Ni bant kullanilabilir.

Bant motoru: Sistemdeki bant sayisina gore degisiklik gosterebilir. Hiz kont-
rollii olarak liriine gore makine igerisnde iiriin kalma siiresi ayarlanabilir.

Sogutma Boliimii: Makinenin cikis kismina monte edilerek iiriiniin kurutma
sonrasi paketleme isleminden once sogutma islemi gerceklestirilebilir.
(Opsiyonel)

Uriin Toplama Béliimii: Uriiniin bosaldigi béliimdiir.
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BANTLI KURUTMA MAKINESI AVANTAJLARI

1-)Kurutulacak liriiniiniize gore 6zel makine dizaynu.

2-)Kurutma Makinesi icerisinde siirekli hareketten kaynaklanan tepsili kuru-
tucuyu nazaran daha uniform kuruma.

3-)Kurutma Havasinin sirkiilasyon fanlar sayesinde etkin kullanilmasi.
(Makine icerisinde sirkiillasyon fani varsa.)

4-)Miisterinin talebi dogrultusunda sisteme ilave edilebilecek isi geri kazanim
sistemi. bu sistem sayesinde atilan nemli hava giris havasini isitmakta kulla-
nilabilmektedir.

5-)Kurutlacak iiriine gore ¢cok kath sistemlerin de kullanilabilmesi ile kapasite
artinnm olanagi.

6-) Kurutulacak iiriine gore sicaklik ve siire ayarlamasinin ¢cok rahatlikla yapi-
labilmesi.

7-) Tepsili sisteme nazaran isciliginin cok daha az olmasi

8-) Siirekli ( Continue ) sistemlerde kullanilabilmesi

9-) Gida sektoriinden kimya sektoriine genis bir kullanim alanin bulunmasi.
10-) Uygun gozenek ebati secildigi takdirde ayni makinede balik yeminden
seramige kadar cok genis bir alanda kullanilabilmesi.
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BANTLI KURUTMA MAKINESINDE KURUTULABILECEK URUNLER

Beton Tugla Kurutma Ekmek Kirintis1 Galeta Komiir Kurutma PVB
Unu
Findik Kurutma PVC

Cam Talasi

Kum Kurutma

Bentonit Kurutma

Geri Doniisiim Uriinleri

Kuvars

Kiip kesilmis patates

Balik Eti

Gida Katki Maddeleri

Leonardit Kurutma

Balik Yemi Kurutma

Gida Koruyucu Maddeleri

Mermer Tozu

C.M.C.

Giibre Kurutma

Meyan Kokii

Soya Kurutma

Cay Kurutma

Havug Kurutma

Narenciye Ve meyve
kabuklan

Cicekler (Polen Eldesi)

Ince Parcalanmis Patates

Odun Kurutma

Seker Kurutma

Cop, atik, Posa v.s.

Kahve Kurutma

Otlar Ve Baharatlar

Toz Ve Graniil Baharat

Deniz Yosunu Kurutma

Kaya Tuzu

Pamuk Kurutma

Tuz Kurutma

Diski, Pislik, Tortu

Kirmizi Tugla Kurutma

Paprika (Kirmizi Biber)

Yer Elmasi

Dogal Otlar

Peksimet

Yer Fistigi Kurutma

Peynir Kurutma

Piring Kurutma

Portakal kabugu Ku-
rutma

Yiin
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BAZI URUNLERIN SAKLAMA DEGERLERI

Uriin Ilk Nem Son Nem Ice- | Uriin Ilk Nem Son Nem
Icerigi(%o) rigi(%) Igerigi(%) | Igerigi(%)
62 11 Kakao 50 67
Armut 84 25 Kakule 80 16
Ates cicedi 71 11 Kaplanmis hiyar/Kirmizi 36 9
turp tohumu
Bamya 81 6 Kayisi 85.3 25
Bezelye 60-70 5-10 Kekik 72.9 7.5-114
Biberiye 70 10 Kiraz 81 30
Dereotu 70-80 10 Lahana 90-95 5-10
Domates 93 7 Maydanoz 83 12
Elma 84.8 24 Muz 80 15
Erik 78.7 35 Nane 80 11
Fasulye 60-70 5-10 Odulotu 77 11
Feslegen 80 6 Patates 77 7
Frenk maydanozu 80 12 Pirekapan 70 10-13
Frenk sogani 80-85 12 Saripapatya 75 7
Havug 80-90 5-10 Sarmisak 80 4
Hindistan cevizi 45-50 5 Sogan 84 6
Hint yerelmasi 70 15 Seftali 75-80 20
Hint yerelmasi 70 15 Sekerkamigi 40-60 20
Hurma 65 40 Serbetgiotu 77 8
Ispanak 80 10 Uziim 74-81,6 15-18
Incir 77.5 26 Visne 83.7 25
K. biber 90 20 Y. biber 80 10
Kadife cicegi 72-85 12 Yerfistigi 45-50 13
Kahve 43-48 12 Zencefil 87-93 5

Bu degerler Dog. Dr. Can Ertekin'in "Bazi Sebze ve meyvelerin kurutulmasi"
adh makalesinin 2. gizelgesinden alinmistir.




